TRUONG CAO PANG LUONG THUC - THUC PHAM
KHOA CONG NGHE LUONG THUC - THUC PHAM
BO MON CHE BIEN VA BAO QUAN THUC PHAM

BAI THUC HANH
SAN XUAT CON

NGANH: CONG NGHE THUC PHAM
Trinh d6: cao ding

S6 tin chi 1, Tong s6 gio' thwe hanh 30 tiét/nhém

Pa Nang, 07/2015




BAI 1: CHUAN BI MOI TRUONG NUOI CAY NAM MEN
* Muc tiéu:
Sau khi thuc hanh, sinh vién c6 kha nang:

- Tién hanh dung cac budc thiy phan malt va loc dich thiy phan dé thu duge nudc
malt trong;

- LAy dting cac thanh phan ctia méi trudng can pha ché;

- Thanh trung dang ché d6 thanh tring ctia moi truong;

- Reén luyén dugc tdc phong cong nghi¢p trong qua trinh thyc hanh.
* Thoi gian thwe hanh: 6 gio.

* Nhom thwe hanh: 15 sinh vién

* Pia diém thue hanh: Xuoéng thyc hanh san xuat con

1. So lwgc vé 1y thuyét

Chuan bj moi trudng nudi cdy nim men 13 budc dau tién trong qua trinh nudi cly.
Nguyén li¢u chu yeu dung trong viéc 1am méi truong nudi cdy ndm men 13 matl dai mach,
ngoai ra con mot s6 nguyén liéu khac nhu agar, glucose, pepton,..Quy trinh dugc lam nhu
sau: Bot malt dai mach tron voi1 nudce theo ty 1€ nude/malt 1a 4/1 roi khuéy déu, thay doi
nhiét d6 tir 50-75°C dé tao didu kién cho enzyme amylaza dudng hoa, protease thuy phan
protein. Thuy phan xong dem loc va déu chinh ndng d6 vé& 12°Bx. Sau d6 pha méi truong va
thanh tring moi truong.

2. Nguyén liéu/héa chit
+ Matl :700g

+ Nudc: 2,8 lit

+ Agar: 49

+ Pepton: 2¢

+ Glucose: 2,59
3. Trang thiét bi, dung cu
+ Binh tam giac 250ml: 4 binh
+ Binh tam giac 1000ml: 4 binh
+ Ong nghiém: 40 dng

+ X0, thau nhua, ndi, bép ga, can phan tich, nhiét ké, vai boc, bong, giéy 2061, cde thuy
tinh, noi thanh trung, ti am, ta say, ong dong 250ml, coc nhom.



4. Cac buéc tién hanh
4.1. Chudn bi méi trwong nwéc matl

* Buge 1: Lay 2,8 lit nude vao ndi va dun nong trén bép gaz dén 50°C thi cho 700g
malt da duoc nghién vao va khuay déu. ( ti 1€ matl : nudc 1a 1:4).

* Budc 2: Piéu chinh nhiét d trong thoi gian thuy phan 1a 90 phit theo trinh ty nhu
sau: Giit & nhiét do 50°C trong thoi gian 5 phit, 55°C trong thoi gian 10 phut, 60°C trong
thoi gian 30 phat, 65°C trong thoi gian 20 phut, 70°C trong thoi gian 10 phit, 75°C trong
thoi gian 5 phut.

* Budc 3: Thir tinh bot sot cua dich thiy phan bang dung dich I bt.

* Budc 4: Loc dich thuy phan: Tién hanh loc dung dich lgc qua vai loc, sau d6 dun so6i
va loc lai ta thu dugc nudc matl trong.

* Budc 5: Pha ché nudc matl trong dé dwa ndng d6 nudc matl vé 12°Bx.
Pé pha ché nude matl vé 12°Bx dung cong thic sau:
N;V1=N,V,
Trong do:
N;: Nong d6 nudc matl trude khi pha lodng;
N,: Nong d nuée matl sau khi pha lodng (12°Bx);
V;: Thé tich nudc matl truée khi pha lodng;
V,: Thé tich nuéc matl sau khi pha loang;

4.2. Pha ché moi trwong
4.2.1. Méi truong giir giong:
Thanh phan:

+ Nude malt 12°Bx :100ml
+ Agar: 29
Cach tién hanh
* Bude 1: Can 2g Agar cho vao cde, cho vao cbc 100ml dich thuy phan malt 12°Bx

* Bude 2: Cho coc 1én bep dién, vira dun vira khudy déu cho agar tan trong nudc matl,
sau d6 rot vao dng nghiém, mdi 6ng khoang 5ml, ddy nit bong va quan gidy 6ng nghiém.

4.2.1. Moi truong hoat hoa:



Thanh phan:
+ Nude malt 12°Bx :100ml
+ Agar: 2¢g
+ Pepton: 2g
+ Glucose: 2,5¢
Céch tién hanh

* Budce 1: Can 2g Agar, 2g pepton, 2,5g glucose cho vao coc, cho thém vao cbc 100ml
dich thuy phan malt 12°Bx

* Budc 2: Cho cbc 1én bép dién, vira dun vua khuay déu cho agar, pepton, glucose tan
trong nudc matl, sau d6 rot vao 6ng nghiém, mdi éng khoang 5ml, day nit bong va quan
gidy 6ng nghiém.

4.2.3. Méi truong cdp 1:
Thanh phan:

+ Nudce malt 12°Bx
Céach tién hanh

Cho 10ml nuéc matl (12°Bx) vao éng nghiém, ddy nut bong va quén gidy éng nghiém,
khoang 8 ong.

4.2.4. M6i truong cdp 2:
Thanh phan:

+ Nudc malt 12°Bx
Céch tién hanh

Cho 100ml nuéc matl (12°Bx) vao binh tam gidc 250ml, day nut bong va quéin gidy
binh tam giac, khoang 4 binh.

4.2.5. Moi truong cdp 3:
Thanh phén:

+ Nudc malt 12°Bx
Céach tién hanh

Cho 500ml nuéc matl (12°Bx) vao binh tam giac 1000ml, day nut bong va quin gidy
binh tam giac, khoang 2 binh.



4.3. Thanh trung moi truong
* Budc 1: Chuan bi , kiém tra ndi thanh tring;

* Buge 2: Cai dat ché do thanh trang: 4p suit 0,8- 1,2 at, nhiét d6 120°C, thoi gian 30
phut.

* Budc 3: Cho tat ca cac moi truong gitt gidng, hoat héa, cap 1, cap 2, cip 3 vio ndi
va bat dau thanh trung ¢ ché do da cai dat.

* Budc 4: Dé nghiéng méi trudng gilt gidng va hoat hoa.

5. Két qua va nhan xét

- Thu dugc nude matl trong, khong bi van duc, ndong d6 nude matl dung yéu cau.

- Sau khi thanh tring méi trudng hoat hoa va giit giong phai dugc dé nghiéng.

- So sanh miu méi trudng vira lam duge véi mau chuan vé mot so chi tidu theo bang
sau:
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BAI 2. CAY CHUYEN LUU GIONG, HOAT HOA GIONG VA NHAN GIONG
CAP PHONG THi NGHIEM

* Muc tiéu:
Sau khi thyc hanh xong sinh vién c6 kha nang:

- Cay dugc nam men 1én méi trudong gilr giong, hoat hoa, moi trudong cap 1, cap 2, cap

- Rén luyén duoc tac phong cong nghi¢p trong qua trinh thyc hanh.
* Thoi gian thwe hanh: 4 gio.

* Nhom thwe hanh: 15 sinh vién

* Pia diém thwe hanh: Xuong thyc hanh rugu

1. So lwgc vé 1y thuyét

Men glong dugc nudi cdy & mdi trudng cd thé ( thach nghiéng). Muon dua ndm men vio
san xudt ta phai cdy men qua méi trudng dich thé dé phat trién vé sd luong dong thoi dé cho
nam men thich nghi véi moi truong moi. Moi truong dich thé dé nudi cdy ndm men gdm
moi truong 10ml, 100ml va 500m1 Thoi gian nudi cay mdi mdi truong thuong tir 6-12 gio ¢
nhi¢t do thich hop la 28- 32°C. Bén canh d6 chung ta phai cay trén moi truong hoat hoa dé
kich hoat t& bao ndm men va cdy trén moi trudng gitt gidng dé luu lai gidng trong thoi gian
24 gid & nhiét do 28-32°C.

2. Nguyén liéu/héa chit
- Mbi trudng giit gidng, hoat hoa, cap 1,2,3.

- Gibng nim men, cdn sat trung.

3. Trang thiét bi, dung cu

Dén c¢on, que ciy, bong thim nude.

4. Cac budre tién hanh

4.1. Ciy ndm men lén méi trwong gii giong, hoat héa

* Budc 1: Tién hanh khir trung tay, que cdy va khong khi xung quanh bang con va dén

* Bude 2: Dung que cay lay men giong va cay Ién moi truong gitr gidng va hoat hoa

trén ngon dén con.

con.

* Bugc 3: Cho cac moi truong vira cdy vao ti 4m nudi ¢ nhiét do 28 -32°C trong 24h.
4.2. Ciy ndm men lén moi truwong cip 1

* Budc 1: Tién hanh khir triing tay, que ciy va khong khi xung quanh bang con va dén



* Budc 2: Dung que ciy ldy men giéng & méi truong hoat hoa va cay 1én moi trudng
cap 1 trén ngon dén con.

* Bude 3: Cho cac moi trudng vira cdy vao ti 4m nudi ¢ nhiét do 28 -32°C trong 6-8h.
4.3. Cdy ndm men lén méi trwong cip 2
* Bu6c 1: Tién hanh khir tring tay va khong khi xung quanh bang con va dén con.

* Buoc 2: Lac déu nam men trong moi truong cap 1 va cay 1én moi truong cap 2 trén
ngon den con.

* Budc 3: Cho cdc mdi trudng vira cdy vao ti 4m nudi ¢ nhiét do 28 -32°C trong 6-8h.
4.4. Cdy ndm men lén méi trwong cip 3
* Budc 1: Tién hanh khir tring tay va khong khi xung quanh bang con va dén con.

* Budc 2: Lac déu nAm men trong moi trudng cap 2 va cdy 1én méi trudng cap 3 trén
ngon dén con.

* Bugc 3: Cho cac moi trudng vira cdy vao ti 4m nudi ¢ nhiét do 28 -32°C trong 6-8h.

5. Két qua va nhén xét

Két qua thu duoc ndm men trén mdi truong hoat hoa va gitr gidng phai phat trién tot,
nim men phat trién theo duong dich dic, khong bi nhiém khudn sau 24 gid. NAm men trén
moi trudng cdp 1, 2, 3 khong bi nhiém khuin, ¢ nhiéu bot khi tao ra sau 6-8 gio. Pam bao
sO lugng t€ bao nam men tong so, ty 1¢ nam men nay choi, ty 1¢ nam men chét theo bang
Sau.

Te , A
Moi biiO :gm l¢ Té’ 1€ .
truomg men men men chi
tong nay chét/ml
£ choi/ml
s0/ml
Moi
truong
cap 1
Moi
truong
cap 2
MOi
truong
cap 3




BAI 3: CHUAN BI MOI TRUONG 10 LIT
*Muc tiéu:
Sau khi thyc hanh sinh vién c¢6 kha nang:

- Ti@;n hanh ding cac budc dich hoa, duong hoa tinh bot dé thu duoc dich duodng
ding yéu cau,

- Ly dting cac thanh phan ctia méi trudng can pha ché;

- Rén luyén duoc tac phong cong nghi¢p trong qua trinh thyc hanh.
* Thoi gian thwe hanh: 6 gio

* Nhom thwe hanh: 15 sinh vién

* Pia diém thwe hanh: Xuong thyc hanh san xuat rugu.

1. So lwgc vé 1y thuyét

Sau khi nam men phat trién trén moi truong cap 3 (500ml), day la méi truong nudce
matl. Be cho nim men tiép tuc ting trudng vé sinh khéi va sd luong té bao, dong thoi de
cho ndm men 1am quen v&i mdi truong 1én men 13 dich duong thuy phan tir tinh bot sin
chung ta tiép tuc cho nAm men phat trién trén moi truong dich dudng thuy phan tir tinh bot
sdn véi thé tich 1an lugt 1 5 lit.

2. Hoa chit va nguyén liéu

Tinh bét sén, enzyme dich héa, enzyme duong, (NH,),SO4, MgSO,, HCHO, H3PO,,
H,O

3. Trang thiét bi, dung cu

- Can ky thuat, can dia, cde inox, thung nhuya, 6ng dong, bop cao su, can nhya 10 lit,
thung 50 lit,..

4. Céc budre tién hanh
* Budc 1: Lay 2 kg tinh bot sin, hoa vao nudc véi ty 1¢ tinh bt san/nude=1/4.

* Bude 2: Cho 2ml enzyme dich hoa vao diqh tinh bot Vé: gilt & nhi¢t do 80-85°C trong
thoi gian 30 phut. Sau d6 dun s6i va ha nhi¢t do Vé60-650C, di€u chinh pH = 4,5-5.

* Buge 3: Cho 4ml enzyme duong hoa vao dich chéo va giit & nhiét dd 60-65°C trong
thoi gian 1,5 gio.

* Budc 4: Diéu chinh dich duong vé Bx = 15.
* Budce 5: Bb sung hoa chat vao dich duong véi ty 16 phdi tron cac hod chat nhu sau:
(NH,4),S0,: 1%; MgSOy,: 0,1% so vé6i khéi luong tinh bot san.
HCHO: 0,02% so vdi thé tich moi trudng.



* Bude 6: Can va dong toan bd hoa chat di duoc tinh & trén cho vao dung cu va
khuay deu.

* Bude 7: Kiém tra lai nong d§ Bx ciia moi trudng.

* Budc 8: Cho moi truong cap 3 vao méi truong 5 lit va cho vao tu 4m & nhiét do 28-
32°C trong thoi gian 6-8 gio. (khi ndng d6 Bx giam xudng con 9-10° Bx thi chuyén sang
moi truong 100 lit)

5. Két qua va nhan xét

Két qua thu duoc & méi truong 10 lit phai ding néng d6 theo yéu cau. Sau thoi gian
phat trién 6-8 gio sO lugng t€ bao nam men trong moi trudng phai dam bao dé dua vao 1én
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Bai 4: CHUAN BI MOI TRUONG LEN MEN (100 LIT)
* Muc tiéu:
Sau khi thyc hanh sinh vién c¢6 kha nang:

- Tién hanh ding cac budc dich hoa, duong hoda tinh bot dé thu dugc dich dudng
ding yéu cau;

- LAy dting cac thanh phan ctia méi trudng can pha ché;

- Rén luyén duoc tac phong cong nghi¢p trong qua trinh thyc hanh.
* Thoi gian thue hanh: 8 gio

* Nhom thwe hanh: 15 sinh vién

* Pia diém thwe hanh: Xuong thyc hanh san xuat rugu.

1. So lwgc vé 1y thuyét

Moi truong 1én men ruou etylic 1a moéi truong dich duong dugc thuy phan tir tinh bot
san v6i thé tich 100 lit. Chi tiéu chit luong dich dudng hoa Nong do dich dudng thuong vao
khoang 16-18%, khoang 8-9 Be. Nong d6 chat khir tinh theo glucose chi can 16n hon 3% du
bao dam cho phat trién ban dau ctia nAm men. Cac dextrin va duong oligo s& dugc tiép tuc
chuyén héa thanh glucose trong thoi gian 1én men.

2. Hoa chit va nguyén liéu

Tinh bét sén, enzyme dich héa, enzyme duong, (NH,),SO4, MgSO,, HCHO, H3PO,,
H,0O

3. Trang thiét bi, dung cu

- Can ky thuat, can dia, cde inox, thung nhuya, 6ng dong, bop cao su, can nhya 10 lit,
thung 500 lit,..

4. Céc budce tién hanh

* Bude 1: Lay 20 kg tinh bot san, hoa vao nude véi ty 18 tinh bot san/nude=1/3.

* Budce 2: Cho 20ml enzyme dich hoa vao dich ‘tinh bot va giﬁ: 0 nhiét do 80-85°C
trong thoi gian 30 phut. Sau d6 dun so6i va ha nhiét do ve 60-650C, di€u chinh pH = 4,5-5.

* Bugc 3: Cho 60ml enzyme dudng hoa vao dich chao va gitt & nhiét d6 60-65°C
trong thoi gian 2 gio.

* Budc 4: Bb sung hoa chét vao dich duong véi ty 16 phdi tron cac hod chat nhu sau:
(NH,),S04: 0,6%; MgSOQ,: 0,05% so v&i khdi lwong tinh bot.
HCHO: 0,007% so véi thé tich moi truong.
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* Bude 5: Can va dong toan bd hoa chit di duoc tinh & trén cho vao dung cu va
khuay deu.

* Budc 6: Kiém tra lai nong d6 Bx ctia méi truong.
* Bugc 7: Cho moi truong 5 lit vao moi truong 100 lit

5. Két qua

Méi truong thu dugc phai dam bao ndng do theo yéu cau (Nong do dich duong phai dat
17-18%, Nong d¢ chat khir tinh theo glucose phai 16n hon 3%, khong c6 lan tap chat.)
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Bai 5: PANH GIA CHAT LUQNG NAM MEN
* Muc tiéu:
Sau khi thyc hanh sinh vién c¢6 kha nang:

- Thuc hién ding cac thao tac lay mau, dit ding mau vao va diéu chinh duoc kinh
hién vi dé quan sat;

- Bém va danh gia duoc chit lvgng nAm men trude khi dwa vao 1én men;

- Rén luyén duogc tac phong cong nghi¢p trong qua trinh thyc hanh.

* Thoi gian thue hanh: 3 tiét

* Nhom thwe hanh: 15 sinh vién

* Pja diém thwe hanh: Xudng thyc hanh san xuit ruou.

1. So lwgc vé 1y thuyét
Qua trinh nhan giéng ndm men tir moi trudng hoat hoa, cip 1, cap 2, cap 3 va moi truong 10
lit nham ting sinh khéi va s6 luong té bao nim men phuc vu cho qua trinh 1én men. Dé dam
bao chat luong men gidng cho qua trinh len men, nAm men phai dam bao vé s6 luong va
chat lugng (ndm men nay chdi, nAm men chét) trong moi trudng men giéng. SO luong té
bao trong 1ml dich men giéng: 12 — 14 x 10° t& bao. Sb lwong té bao nay chdi dat: 10 — 15%
. Ty 1¢ té bao chét: khong qua 4%.

2. Hoa chit va nguyén liéu

Con, xanh metylen.

3. Trang thiét bi, dung cu

- Kinh hién vi, 14 kinh, budng dém, pipet,..m6i trudng nudi cdy ndm men cép 1,2,3 va
moi truong 10 lit.

4. Céc budce tién hanh

* Bu6c 1: Dat 14 kinh 1én khu vyc budng dém

* Budc 2: Lic déu dich men giéng va dung pipet Pastuer dé 1dy mot it dich men

gidng cho vao khe & mép giita budng dém, tranh tao bot khi.
* Bude 3: Dat budng dém vao ban kinh hién vi va dé yén trong vai phut

* Budc 4: Chinh kinh hién vi véi vat kinh x 40, tim mang 6 dém & khu vuc budng

dém. Chinh thi truong sao cho mat thi truong chira tron mdt 6 16n (4 x 4 6 nho)
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* Bude 5: Dém s luong té bao va tinh toan theo cong thirc sau:
N = [(a/b) x 400/0,1] x 10° x 10"
Trong do:
N: sb lugng té bao trong 1ml mau nghién ctru
a: sb té bao trong 5 6 vudng 16n (50 6 vudng nho)
b: s6 6 vudng nho trong 5 6 vudng 16n (16 x 5 = 80 6 vudng nho)
400: tong s6 6 vudng nho trong 6 trung tam
0,1: thé tich dich té bao chua trén 6 trung tam
10°: s6 chuyén mm?® thanh ml (1000 mm?® =1 ml)
10" @6 pha lodng mau

Lueu y: S6 t€ bao dém duogc trong 5 6 vudng 16n phai trén 200 méi dam bao dwgce muc

dd chinh xac cua phuong phap.
*Bude 6: Xac dinh ty 1€ té bao nAm men chét/ té bao séng

Nhuom t€é bao vdi xanh metylen: néu t€ bao gia, chét s€ bat mau tir xanh dén xanh

dam, trong khi té bao tré khong bat mau.

5. Két qua
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BAI 6. VAN HANH HE THONG LEN MEN VA CHUNG CAT-TINH CHE
* Muc tiéu:

Sau khi thuyc hanh sinh vién c¢6 kha nang:

- Van hanh dung duoc hé théng 1én men, chung ct, tinh ché;

- Nhan ra duge mot s su cb xay ra trong qua trinh van hanh va cach khéc phuc.
* Thoi gian thyc hanh: 3 gio.

* Nhom thwe hanh: 15 sinh vién

* Pja diém thue hanh: Xuong thyc hanh san xuit ruou.

1. So lgre vé 1y thuyét

Van hanh hé thong thiét bi trong qua trinh thuc hanh san xuét ruou tai xudng 1a mot
trong nhirng yéu cau quan trong, nham dam bao cho sinh vién van chuyén dugc nguyén liéu
vao hé thong 1én men, hé thong chung cat, tinh ché. Khi van hanh hé thong thiét bi phai
dung nguyén tic, dung trinh tr dong mé cac van dé tranh gy ra sy ¢b 1am hu hong thiét bi.

2. Nguyén liéu, héa chat
Khong
3. Trang thiét bi, dung cu
H¢ théng thiét bi 1én men, chung ct, tinh ché.
4. Céc buée tién hanh
4.1. Hé thong 1én men.
* Bude 1: Gidi thi€u truc quan cac thiét bi, cac hé théng van trong hé théng 1én men.

* Buoc 2: Cho nudc vao thiét bi khuay tron: mé van nude tong, mo van nudc vao
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thict bi.
* Budc 3: Cho nudce vao thiét bi Ién men: md van nudc tong, mo van nude trén dudng
ong va van vao thiét bi.

* Budc 4: Chuyén moéi trudng tir thung hoa tron vao thung 1én men: kiém tra van day
thung 1én men, m¢ van ddy thung hoa trdn, m¢ céc van trén duong ong, m¢ van cho vao
thung 1én men va bat bom.

* Budc 5: Chuyén mdi truong qua lai gitra cac thung 1én men: kiém tra cac van day
thung 1én men, m¢ céc van trén dudng ong, van vao thung 1én men va bat bom.

* Budc 6: Chuyén méi truong tir thung 1én men 1én hé thdng chung cit: kiém tra van
day thung cao vi, mé van day thung 1én men, mé cac van trén duong ong va bat bom.

* Bugc 7: Vé sinh hé théng 1én men: mé cac van day thung 1én men, mé van xa ra
ngoai.
4.2. H¢ thong chwrng cit, tinh ché

* Buge 1: Gidi thiéu truc quan cac thiét bi, cac hé thdng van va duong éng trong hé
thong chung cat, tinh ché.

* Budc 2: Cho nudc vao thap chung cit: md van nude tong, md cac van nude o lién
vao thiét bi.

* Budc 3: Cho nguyén liéu vao thap chung cat: kiém tra van ddy thap, mé van day
thung cao vi, mo¢ cac van trén dudong ong.

* Budc 4: Cho nguyén liéu vao thap tinh ché: kiém tra van day thap, md cac van trén
duong ong va cho nguyén li¢u vao.

* Budc 5: Cho hoi vao thap chung cét, tinh ché: kiém tra binh phan phéi hoi, mg van
hoi tir tir vao thap, mé van x4 nudc ngung.

* Budce 6: Cho nudc vao cac binh ngung tu: mé van nude tong, m¢ cac van nudc vao
cac binh ngung tu.

* Budc 7: M6 van hoi luu.

* Budc 8: Mé van thu hdi con.

* Budc 9: Xa ba: M¢ van day thap, mé van xa ba.
5. Két qua va nhian xét

Sinh vién van hanh ding cac budc trong h¢ théng 1én men, chung cit, tinh ché méi dat
yéu cau.
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BAI 7. LEN MEN VA THEO DOI QUA TRINH LEN MEN

* Muc tiéu:

Sau khi thuc hanh sinh vién c6 kha nang:

- Van hanh duoc hé théng 1én men;

- Theo doi néng do va khéng ché dugc nhiét do trong qua trinh 1én men.
* Thoi gian thuwe hanh: 18 gio.

* Nhom thwe hanh: 15 sinh vién

* Pia diém thwe hanh: Xuong thyc hanh san xuat rugu.

1. So lwrgre vé ly thuyét

Qua trinh 1én men rugu tir nguyén liéu ri duong (dudng glucose) duge biéu dién bang
phuong trinh sau:

CeHpp0p NAmmey 5c H.OH +2C0, + Q
Qua trinh 1én men ruou duogc trai qua 3 giai doan:

- Giai doan 1én men dau;

Trong thoi ky 16n men dau, nAm men 1am quen v&i moi trudng 1én men va sir dung duong
dé tang sinh khdi 13 chinh, lwong duong ¢ thoi ky nay tiéu hao rat it, lugng ruou sinh ra
khong dang ké, nhiét d6 cua dich 1én men ting 1én khong déng ké. Trong diéu kién san xuat,
tiy theo phuwong phap 1én men va giai doan 1én men dau c6 thé phat hién duoc hay khong.

- Giai doan 1én men chinh:

Pay 1a thoi ki bién ddi siu sdc nhat cac thanh phan trong dich 1én men, toc d6 giam
ham luwong dudng theo thoi gian trong thoi ki ndy 1a 16n nhat, nhiét toa ra nhiéu nhat nén
1am cho nhiét do cta thung 1én men & thoi ki nay ting cao. Vi vay, can phai c6 bién phap
lam nguoi dich 1én men, dé bao dam nhiét do thich hop, thoi gian 1én men chinh kéo dai
trong khoang 20-24h, c6 khi 12-14h.

- Giai doan 1én men cubi:

Téc do 1én men ¢ thoi ki nay chdm, trong thoi gian 1én men cudi do ham luong
duong trong dich ndm men giam, t& bao nim men gia hodc suy yéu, nén lam cho tdc do 1én
men cham.

2. Nguyén liéu, héa chat
Mbi trudng 1én men 100 lit & ndng d6 20°Bx di chuén bi.
3. Trang thiét bi, dung cu
- Nhiét ké, chiét quang ké, cdc thity tinh 250ml, ..
4. Cac buéc tién hanh
* Buoc 1: VEé sinh hé thé)ng 1én men.

* Budc 2: Van hanh h¢ thong 1én men dé dwa mdi trudng vao thung 1én men.
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* Buoc 3: o néng dd va nhiét do cua dich 1én men. Cur 2 gio do néng do va nhiét do
mot 1an, ghi vao sé theo doi.

* Budc 4: Tiép tuc theo doi qua trinh 1én men cho dén khi néng do va nhiét do cua
dich 1én men khong thay doi trong 3 1an do lién tiép thi dung.

5. Két qua va nhéan xét

TT Ngay Gio Nong Nhiét
i) do

1

2,..

Viét két qua tirg 1an do vao s theo ddi theo bang va danh gia tdc do 1én men dya vao
su giam nong do thay doi nhiét do.
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BAI 8. CHUNG CAT - TINH CHE
* Muc tiéu:
Sau khi thyc hanh sinh vién c¢6 kha nang:
- Van hanh duoc hé théng chung ct, tinh ché;

- Piéu chinh va khéng ché dugc nhiét d6 thap trong qua trinh chung cét, tinh ché dé
thu dugc nong dd con cao nhat.

* Thoi gian thue hanh: 12 gio.

* Nhom thwe hanh: 15 sinh vién

* Pia diém thwe hanh: Xuong thyc hanh san xuat rugu.
1. So lwgre vé 1y thuyét

Dam chin 1a mot hdn hop rat phirc tap, gdm nhiéu thanh phan, trong d6 c6 chit ran lo
lung khong hoa tan, chét hoa tan, rugu, nudc va cac tap chét bay hoi khac. Thanh phan cac
chat trong dim chin thay d6i rat nhiéu, phu thudc vao nguyén liéu san xuat, qua trinh cong
nghé.

Ham luong ruou etylic trong ddm chin dao dong trong khoang kha 16n tir 8- 12 %.
Muc dich cta qua trinh chung cat va tinh ché dé thu duoc con thd va con thanh pham bang
cach loai bo cac tap chit dua vao su bay hoi khac nhau cua cac cAu tir co trong hdon hop dam
chin.

2. Nguyén li¢u, héa chit
DAm chin sau khi 1én men, nude lam mat.
3. Trang thiét bi, dung cu
- Nhiét ké, con ké, 6ng dong 100ml, 250ml, cde thuy tinh 250ml, can nhua 20 lit,..
4. Cac budére tién hanh
4.1. Chung cit
* Budc 1: Vé sinh va kiém tra hé théng chung cat.
* Budc 2: Bom dam chin 1én thing cao vi.
* Budc 3: Cho dam chin vao thap chung cit.
* Budc 4: Cap hoi vao hé thong chung cit.
* Budc 5: Mé van thao nudc ngung.
* Budce 6: Cap nudc 1am mat vao binh ngung tu.
* Budc 7: Mé van thu hdi con thd va do ndng d6 con.

* Bu6c 8: Theo ddi nhiét do va luong con thu duoc dé diéu chinh lwong hoi va luong
nudc lam mat.
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* Budc 9: Mé van hoi luu néu ndng do con thap.

* Budc 10: M6 van xa ba khi két thac qua trinh chung cat.
4.2. Tinh ché

* Budc 1: Vé sinh va kiém tra hé thng tinh ché.

* Budc 2: Cho con thd vao thap tinh ché.

* Budc 3: Cap hoi vao hé thong thap tinh ché.

* Budc 4: M& van thao nudc ngung.

* Budce 5: Cap nudc 1am mat vao binh ngung tu.

* Budc 6: Mé van thu hdi con thanh phidm va do ndng do con.

* Budc 7: Theo ddi nhiét d6, ndng dd, luong con thu dugce dé diéu chinh lwong hoi va
lugng nude lam mat.

* Budc 8: M0 van xa ba khi két thuc qua trinh chung cét.
5. Két qua va nhan xét

Nong d6 con tho phai dat tir 45%V tro 1én, ndng do con thanh pham dat 92%V tré 1én
¢ nhiét do thuong. Két qua qua trinh thu nhan dugc ghi vao bang theo doi sau:

T Thoi Nhiét Nhiét Nong Thoi
T gian do do do con, gian
theo day, dinh %V hoi
doi °Cc e lwu,
phat

I. Thap chung cit

1

2

I1. Thap tinh ché
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